Nudeln mit Paprika und Saint Maure
flr 4 Personen:

Zubereitung: 10 Min.
Garzeit: 15 Min.

Zutaten: 2 rote Paprika, 1 griine Paprika
600g Nudel (Spiralen oder ahnliche)
% Sainte Maure
250g Créme Fraiche
Salz, Pfeffer, Krauter der Provence und Olivendl

Zubereitung: Die Paprikaschoten waschen, entkernen, wirfeln und in
einem Topf mit Olivendl anbraten. Die Nudeln garen. Die
Paprikawirfel mit Salz, Pfeffer und Kréautern der Provence
abschmecken. Etwa 10 Min. Bei schwacher Hitze kdcheln
lassen. Die Nudeln abtropfen. Den in kleine Stiicke
geschnittenen Sainte Maure sowie die Creme Fraiche tber
die Paprikawdrfel geben. Unter standigem Ruhren 2 Min.
Garen. AnschlieRend Uber die Nudeln geben und als
Hauptgericht servieren.

Wein: Rosé

Wir wiinschen lhnen Guten Appetit !



